Patissea Patissea
Recette des Cupcakes Recette des Cupcakes
- 125g de beurre mou - 125g de beurre mou
- 125g de sucre - 125g de sucre
- 125gfarine - 125gfarine
- 2ceufs - 2ceufs
Préchauffer le four a 160°C. Préchauffer le four a 160°C.
Mélanger le beurre et le sucre. Mélanger le beurre et le sucre.
Ajouter les ceufs et la farine. Ajouter les ceufs et la farine.
Placer les caissettes a cupcakes dans le moule. Placer les caissettes a cupcakes dans le moule.
Verser la pate dans les caissettes cupcakes (aux 2/3 environ). Verser la pate dans les caissettes cupcakes (aux 2/3 environ).

Cuire 15 minutes jusqu’a ce que les cupcakes soient dorés. Cuire 15 minutes jusqu’a ce que les cupcakes soient dorés.
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